La carte des Lagon Tequila Liaison

BOISSONS . ouc™

vodka - curagao bleu téquila - Cointreau kiwi - gin - Pisang
sucre de canne Campari - jus d'orange Malibu - jus d’anana
jus de citron sucre de canne : .

Avec comme
accompagnements...

Duo/Trio Planche
apéritif aperntve

5/90€18,706  16a0¢ | 27 50¢
DaiquiriFra'i.s;“ i 9,80€

. C kt . I
rhum - jus d'orange - sucre de canne ~fraises - Monin fraise:'frii_\s:eq écrasées

Le Big’5 Mojitos ... e
j g g d rhum bla_nc-jusd’ana_nas-créry!_e:iecbfo-crémle_fra_ifhe Y . -

bt e PassionDisaronno- = =~ 980¢

MOjitO ' B - Amaretto - Passoa - jus de citron - jus d'orange - grenadine d r

rhum blanc —mmer ' CUba Iibre = d F 9 BUE '.

MOjito Fraise (en saison) 1 1’50€ . rhum blanc - jus de citro.n_-dc.oca'gq[a, -.sucrle_de canne e

0 . " - i F
rhum blanc - citron vert - fraises fraiches écrasées - menthe fraiche - sucre de canne - Perrier a Maltal : ati B = 1 1 ,5% o
ol L = ="

Y MOji to ROyaI 1 4’ 60€ thum - Cointreau - jus de citron - Amaretto - grenadine - sucre de canne

L]
rhum blanc - citron vert - menthe fraiche - sucre de canne - Champagne E - Margarlta e

MOji to Sans AICOOI 7’90€ h “ téquila - Cointreau - jus dé citron - Sucre de car_me :

Canada Dry - citron vert - menthe fraiche - Perrier - sucre de canne

Mojito Fraise Sans Alcool (en saison) 8,90€

Canada Dry - citron vert - fraises fraiches - menthe fraiche - sucre de canne

"

Lillet Blanco9,80¢

L'apéritif Lillet est né & Podensac, petit
village situé au sud de Bordeaux.

Lillet Rosé 9,80¢

Céline vous fait découvrir son appéritif
favoris... Une note légére de fruits rouges,
de pamplemousse et de fleurs d’oranger.

Lillet Tonic_11,90¢

Lillet Blanco - Tonic - Tranches de
[ concombre et feuilles de menthe.

COCKTAILS SANSALCOOL
Lotus vert _ 7,

jué de citron - jus d'orange - jus de pamplemousse - curagao Igleu L o
3 L] L] -
Le Virgin Daiquiri 7,90€

Looza Strawberry -jus d'orange - menthe fraiche

Le Pina Con Nada 7,90€

jus de citron - Looza ananas - Monin coco - citron vert

Spritz ¥
pgmplemousse_8,90€ Le BoraBora 7,90€

Citron vert, apérol, liqueur de pamplemousse

et mousseux au pamplemousse Briansart A
r L
N Le Spritz 7,90€

S Lyre's Spirit - italin Spritz - jus d'orange - Perrier

Sangria_7,90€

Aperol Spritz_90¢

jus d'orange - jus d’ananas - jus Ace - Grenadine




B Biéres

0°/o

i) VEDETT' BEL

EN BOUTEILLE

Duvel 33cl - 8,5% 4,70€
Duvel Triple Hop Citra 33cl - 9,5% 5,70€
Duvel Triple Hop Cashmere IPA 33cl - 9,5% ____ 5,90€
Vedette Blonde 33cl - 5,2% 3,90€
Vedette IPA 33cl - 5,5% 4,20€
Vedette Extra White 33cl - 4,7% 3,90€
La Chouffe 33cl - 8% 4,50€
La Cherry Chouffe 33cl - 8% 4,90€
La MC Chouffe 33cl - 8% 4,70€
Delirium Tremens 33cl - 8,5% 4,90€
Delirium Red 33cl - 8,5% 5,20€
L' Averbode 33cl - 7,5% 4,90€
La Floris Fraise 33cl - 3,6% 5,70€
La Floris Péche 33cl - 3,6% 5,40€
Rodenbach 25cl - 5,2% 3,50€
Carlsberg 25cl - 5% 3,40€
Scotch Gordon 33cl - 8% 5,70€
Desperados 33cl - 5,9% 5,20€
Triple d’Anvers 33cl - 8% 4,90€
Gueuze Mort Subite bouchonnée 37,5cl - 4,5% _ 6,40€
Fagnes Blonde - 33cl - 7,5% 4,90€
Fagnes Triple - 33cl — 9% 5,70€
Fagnes Orange Sanguine - 33cl - 7,5% 5,40€
Carlsberg 25cl-0% 3,40€
La Fruitesse « On the Rocks » 25cl — Alcohol Free _ 4,20€
La Chouffe 33cl - Alcohol Free 4,70€
Floreffe Blonde 33cl - 6,3% 3,90€
Floreffe Double Brune 33cl - 6,3% 3,90€
Floreffe Triple 33cl - 8,0% 4,70€
Maredsous Brune 33cl - 8% 4,70€
Maredsous Triple 33cl - 10% 5,40€
Triple Karmeliet 33cl - 8,4% 4,90€
Saint-Feuillien Blonde 33cl - 7,5% 4,90€
Saint-Feuillien Grand-Cru 33cl -9,5% 5,40€
LES TRAPPISTES (3

Orval 33cl - 6,2% 5,40€
Rochefort 6 33cl - 7,5% 3,90€
Rochefort 8 33cl - 9,2% 4,70€
Rochefort 10 33cl - 11,8% 5,90€
Chimay Dorée 33cl - 4,8% 3,90€
Chimay Blanche 33cl - 8% 4,40€
Chimay Bleue 33cl - 9% 5,20€
Westmalle double 33cl-6,5% 3,70€
Westmalle triple 33cl - 9,5% 4,80€

" Duvel
666- aufit

Lancée a l'occasion du 150e anniversaire
de Duvel Moortgat, la Duvel 6.66 est
une biére sobre avec le punch typique
des biéres Duvel, au gott délicieuse-
ment doux, [égérement aromatique et

¥ y rafraichissant gréace a I'utilisation des

h F variétés de houblon les plus raffinés.

e 5’70€

b

B TR T PILS

0

Philomene
Biére de Malonne

Florale 33cl-5.2% 5,70€
Hoptimale 33cl-7,2%____ 570¢€

brasserieduclocher.be

Houppe
Biere de Namur ¥,

Houppe de Namur 75cl-7,5% 13,70€
Houppe jambes en lair33cl-48% _ 520€
Aufiit Houppe de Namur 33cl- 7,5%_ 5,90€

houppe.be

AUTOURDENAMUR

BIERE DE GEMBLOUX (NAMUROISE)
Bertinchamps légere 33cl - 5,2%
Bertinchamps pamplemousse 33cl - 5%
Bertinchamps triple 50cl — 8%

BIERE DE MALONNE BRASSEE A EMBOURG

DJo Back 33cl - 8,5%
La Gribousine 33¢cl — 8,5%

BIERE DE WEPION

La Vulpio Blonde 33c¢l - 5,0%
La Vulpio Ambrée 33cl - 8,2%

Bieres au fiit

Bel Pils 25cl - 5% 3,00€
Bel Pils 33cl - 5% 3,80€
Bel Pils 50cl - 5% 5,70€
Maredsous blonde 33cl - 6% 4,90€
Chouffe de saison 33cl Voir suggestions
Duvel 666 33cl - 6,66% 5,70€
Houppe de Namur 33cl - 7,5% 5,90€
Liefmans «OnThe Rocks» 25cl -4,2% (ensaison) __ 4,20€
Liefmans Fruitesse - 4,2% (en saison) 4,20€

[w]# % [=] CURIEUX? ALORS ESSAYEZ

ek LA BIERE 3

2E: DUMOIS —irre

E =1 BI'-E Plusdinformationsauprésdenosserveurs

Ruarzr o Assart Agmre

Réalisation: strates.be

© A
Maredsous  fiefmans cHOUFFE



B Softs

Pepsi 3,20€
Mirinda Orange 3,20€
Seven up 3,20€
Orangina 3,50€
Oasis tropical 3,40€
Gini 3,40€
Ricqles 3,60€
Schweppes tonic 3,60€
Schweppes agrumes 3,60€
Canada dry 3,80€
Lipton Ice Tea 3,40€
Lipton Ice Tea péche 3,40€
Lipton Ice Tea green 3,40€
Cécémel froid 3,40€
Red Bull 3,60€
San pellegrino limonota 3,90€

San pellegrino aranciata 3,90€
San pellegrino Aranciata rossa 3,90€

SANS SUCRE

Pepsi Max 3,20€
Schweppes agrumes zero 3,60€

LES EAUX

Vittel 1/4 3,00€
Vittel 1/2 5,60€
Vittel 11 7,90€
San Pellegrino 1/4 3,00€
San Pellegrino 1/2 5,60€
San Pellegrino 1l 7,90€
Perrier nature 1/5 3,20€
Perrier citron 1/5 3,20€

sTHES FRAPPES

CITRON 5,40€
. Thé noir indonésien, trés rafraichissant, au parfum d’agrumes des
jardins de Sicile.

FRUITS ROUGES 5,40€
s Thé noir indonésien, parfumé au jus de framboises, myrtilles et cassis.
.’ MELON 5,40€

Extrait de thé vert au goUt estival et doux.

LES JUS DE FRUITS

Looza 3,20€

(Pomme Cerise - Tomate - Pamplemousse Rose Citrus,
Passion, Ananas, Ace, Pomme et Strawberry)

Jus d'orange frais pressé 3,80€

Bieres et cocktails

A DECOUVRIR AU VERSO

GIN

Twin & Tonic - Beefeater 9,70€
Gin — Indian Tonic — Rondelle de pamplemousse

Tom Collins - Monkey 47 15,90€
Gin — jus de citron — liqueur de sureau — Cucumber & Watermelon
tranche de concombre & tranche de citron vert

Le Namurois - Gin de Namur 13,90€
Gin — Indian Tonic — tige de Romarin

Floradora - Gin de Namur «Ma Belle» 15,90€
Gin — jus de citron — framboise — Ginger Ale — framboises fraiches

Le Diplomate - Gin de Namur au Melon ___15,90€
Gin — jus de citron — Indian Tonic — Menthe fraiche

0
Pink London Spiritz 0% 12,90€

Pink London Spiritz — Monin fraise — Cucumber & Watermelon — tranche de
concombre — morceaux de fraises

Dry London Spiritz 0% 12,90€
Dry London Spiritz 0% - jus de citron — feuilles de menthe fraiche — Indian Tonic

RHUM

Caribbean Punch - Rhum de Namur 15,90€
rhum — Passoa — jus de citron — liqueur de sureau — Ginger Beer
tranche de pamplemousse w

Dutch Mojito - Rhum de Namur 13,90€
rhum — Cucumber & Watermelon — menthe fraiche et tranche de citron vert

WHISKY

Ginger Classic - Jack Daniel’s Honey
whisky — Ginger Ale — rondelle de citron vert

&- VODKA 4ris
emon Night - Absolut 9,70€

12,90€

vodka — Limoncello — jus de citron — Ginger Beer

TEQUILA

Cucumber Margarita - Omelca 12,90€
Tequila — Cointreau — sel — Cucumber & Watermelon — rondelle de itron vert




B Apéritifs

Apéritif maison 9,40€
Apéritif sans alcool maison 7,80€
Couille de singe Woodberries 6,90€
La coupe de cava 6,50€
La coupe de cava framboise 6,90€
Kir 5,90€
Kir royal (Champagne et creme de cassis) 11,50€
Verre de vin blanc moelleux 6,70€
Coupe de rosé pamplemousse 6,50€
Coupe de Crémant Brut 7,50€
Coupe de Crémant Rosé 7,90€
Coupe de Champagne 9,50€
Apérol spritz 9,40€
Pisang 6,50€
Pisang sans alcool 4,50€
Campari 6,50€
Passoa 6,50€
Batida de coco 6,50€
Malibu 6,50€
Get 27 6,50€
Picon biere 6,90€
Picon vin blanc 7,90€
Martini Blanc, Rouge, Rosé 6,50€
Cynar 5,90€
Safari 6,50€
Gancia 5,90€
Pineau des charentes (blanc ou rosé) 6,90€
Porto (blanc ou rouge) 6,50€
Ricard 6,50€

Alcools & spiritueux
ALCOOLS

Amaretto 6,90€
Baileys 6,90€
Cointreau 6,90€
Grand Marnier 6,90€
Mandarine Napoléon 6,90€
Limoncello 6,90€
Sambuca Ramazzotti 6,90€
Armagnac 6,90€
Calvados 6,90€
Cognac Martell VS 6,90€
Tequila José Cuervo silver 6,90€
Rhum Havana Club 3 6,90€
Rhum Havana Club Ambré Especial 6,90€
Vodka Eristoff Rouge 6,90€
Vodka Absolut 6,90€
J&B Scotch Whisky 6,90€
Jack Daniel’s 6,90€
Jack Daniel’s miel 7,20€
Jameson 6,90€
Grappa 6,90€
Gin 6,90€
Mirabelle 7,90€
Poire Williams 7,90€
Marc De Gewurztraminer 7,90€
Poire Cognac Xante 7,90€
Eau de Villée 7,90€
Framboise 7,90€
Chartreuse verte 7,90€
SPIRITUEUX

Martell VSOP cognac 9,70€
Chivas 12 whisky 6,90€
Chivas 18 whisky 10,70€
Aberlour whisky 12,90€
Glenlivet 15 whisky 9,80€
Glenlivet 18 whisky 11,70€
Blegian Owl whisky 12,90€
Don Papa rhum brun 8,90€
Diplomatico rhum brun 8,90€

Ron Millionario rhum brun 8,90€

B Cafés, thés...

CHARLES
LIEGEDIS

Café Grandiosio / Expresso / Décaféiné 3,20€
Café Grandiosio Gourmand 12,90€
Thé Gourmand 12,90€
Cappuccino / Déca cappuccino 3,70€
Cappuccino Chantilly (Viennois) 3,70€
Lait Russe 3,70€
Double expresso 5,20€
Irish Coffee 9,50€
Irish Gourmand 15,70€
French Coffee Cognac 9,50€
Italian Coffee Amaretto 9,50€
Normand Coffee Calvados 9,50€
Baileys Coffee 9,50€
Belgian Coffee Mandarine Napoléon 9,50€
Chocolat chaud chantilly 3,70€
Chocolat Chaud 3,20€

LATTE
MACCHIATO
AROMATISES

Noisettes grillées
Vanille - Caramel
Noix de coco

Speculoos
____ yroe

Les Thés Naturels 370e
LES THES

English Breakfast / Earl Grey / Fruits rouges
Vert gunpowder /Vert jasmin / Menthe marocaine

LES INFUSIONS

Chai / Menthe poivrée / Camomille
Pomme cannelle

-

LE THE MENTHE FRAICHE _4;70e

thé vert, menthe fraiche, sucre roux, fleur d'oranger

Le Rhum au Bietrume
de Namur 10,70€

Le Gin de Namur
au Melon 9,90€

Le Gin de Namur

8,90€

Le Gin de Namur
Ma Belle 9,90€




Du lundi au vendredi midi

(sauf jours fériés)

plat LelUNCh

aJOUr | 20 70€
1 4%€ Entrée + plat ou plat + dessert

La cartedu

RESTAURANT
& DES DESSERTS

f
CUISINENON STOP 7)/7
www.la-tomance.be

ElE

\2‘5 70€
Entrée + plat + dessert

LA CARTE DES ﬁElﬁwEl
suggestions ZE" 15-

du mOIS

Allergies ? .

Consultez notre .--;.q-
tableau d'informations [®]%:

Bruschetta apéro

Parma Tartufata | 4 Stagioni | Sorrentina
9,70¢ 10,70¢ 10,70¢ 9,70¢
Tomate , Fromage, Péte de Truffe, Tomate, Aubergines, |  Tomate, Fromage,

Jambon de Parme, jambon fumé, Poivrons, Fromage, | Origan, Olives, Herbes
Copeaux de parmesan | parmesan, tomates Oignons, Herbes de de Provence
cerises, roquette Provence

B Entrées froides & chaudes

CHAUDES

Croquette(s) de fromage maison
,,,,,, Croquette(s) de Crevettes maison
Duo de croquettes (crevettes et fromage)

CouDS

Scampis a l'ail

Scampis ail & creme
Scampis diaboliques
Brochette(s) de scampis grillés et huile citronnée

FROIDES

C{P‘ Tomates crevettes (en saison)
Chiffonnade de jambon melon et son verre de porto (en saison)
Carpaccio de boeuf et ses copeaux de parmesan facon Romance

Le «Traditionnel» toast au saumon fumé

Assiette de foie gras en dégustation

SUPPLEMENTS

(salade mixte, frites, croquettes)

1/2 ENTREE PLAT
1pc.- 12,70 € 2pc.- 16,90 € 3pc.-23,90 €
1pc.- 12,70 € 2pc.- 16,90 € 3pc.-23,90 €

/ 2pc.- 16,90 € /
3pc.- 12,70 € 6pc.- 16,90 € 9pc.-23,90 €
3pc.- 12,70 € 6pc.- 16,90 € 9pc. - 23,90 €
3pc.-12,70€ 6pc.- 16,90 € 9pc. - 23,90 €

/ 1pc.- 16,90 € 2pc.-23,90 €

/ Prix de saison _____ Prix de saison

/ 15,90 € 21,70 €

/ 16,90 € 26,70 €
13,70 € 20,70 € 24,70 €

/ ___19%0€ __ 27,70€
+2,90 € +2,90 € compris



LeS1 0

MEILLEURS

du Chef @

St Jaques poélées, risotto tartufata __ 29,80€
Petits pois, parmesan, tomates séchées, St-Jacques poélées et
chips de jambon de parme

JackBurger 21,50€
Haché pur boeuf, tranches de lard grillé, cheddar, cornichons,
tomate, salade et une sauce barbecue au Jack Daniel’s. Frites
et mayonnaise maison.

LOEAL

Araignéedeboeuf 25,90€
Aussi appelée « la piece du boucher » et qualifié de morceau
de choix, elle se situe sur I'os de la hanche du beeuf. Nous vous la
servironsbleueousaignanteaccompagnéedesonjusdecuisson.

Tartare de boeuf a l'italienne 24,90€
Tartare au couteau agrémenté de basilic frais, copeaux de
parmesan, pignons de pin et raisins secs. Le tout accompagné
d’une salade de roquette au vieux vinaigre balsamique.

La salade Romance 23,70€
Spécialité de la maison, une salade fraiche et croquante, pleine
de couleurs et de golit, accompagnée de scampis cuisinés de
trois facons différentes. Un vrai délice !

LOEAL

LOEAL

Noix de St-Jacques & scampis sautés _ 25,70€

Linguine a I'ail frais, tomates cerises et basilic

Dorade rotie aux herbes du Sud 24,70€

Huile d'olive, salade grecque et pomme de terre au four

Polpettes a la sicilienne 21,70€
Boulettes de haché mélangées avec du parmesan, des raisins,
des pignons de pin et des ceufs. Cuites dans une sauce tomate
légerement sucrée, ce qui les rend moelleuses a souhait !

Vol au vent de poule mére maison ___ 19,70€
Nouvelle recette ! Préparé avec de véritables poules méres
provenant de Wallonie et une bouchée confectionnée maison.
Une cuisson longue qui permet au vol au vent de retrouver son
gout d'antan, un régal pour nos papilles !

Escalope du Chef « sauce Porto » 23,70€
Escalope farcie au jambon et fromage, panée et gratinée.
Napée d'un sauce d’'une creme au Porto. Une incontournable
de notre carte qui a déja fait toutes ses preuves.

PLATS P'TITS LOUS

13,50€
13,50€
13,50€
13,50€
13,50€
13,50€
13,50€

Penne jambon creme
Boulette sauce tomate maison
Le vol au vent maison
Spaghetti bolognaise

Filet de poulet

Nuggets

Hamburger (viande pur boeuf)

Accompagnement au choix de pates ou de frites

LA BOULE DE GLACE AU CHOIX EST OFFERTE !

B Italie &salades

L'ITALIE

Pennes 4 fromages facon chef 18,70€
Pennes sautées dans la sauce et agrémentées de petites tomates
caviars.

Spaghettis retournés et

copeaux de parmesan 18,70€
Dans une poéle, les spaghettis sont sautés avec de la sauce
bolognaise, du basilic frais et des copeaux de parmesan.

Involtini 21,70€
De la mozzarella fondante enroulée dans une tranche
d’aubergine et de speck italien accompagnée d’une sauce
tomatée au parmesan et de pappardelles.

Polpettes a la sicilienne 21,70€
Boulettes de haché mélangées avec du parmesan, des raisins,
des pignons de pin et des ceufs. Cuites dans une sauce
tomate légerement sucrée, ce qui les rend moelleuses a souhait !

Escalope d’aloyau facon chef 24,90€
Une fine tranche d’aloyau simplement panée et poélée a
I'huile d'olive, coulis de tomate et pappardelles au pesto

&£y Tartare de boeuf a l'italienne 24,90€

Moules a l'italienne (en saison) _Prix de saison
Tomates fraiches, basilic, poivron, ail, vin blanc, mélange d'épices
du Sud

Noix de St-Jacques & scampis sautés _ 25,70€
Linguine a I'ail frais, tomates cerises et basilic

Spaghetti bolognaise 17,50€
Tagliatelles aux scampis et lardons _ 21,70€
Tagliatelles au saumon fumé 21,70€
Véritable spaghetti Carbonara 19,50€
NOS SALADES

Végétarienne 16,50€

Légumes du moment
Tomates Burrata 19,70€

Roquette sauvage, tomates séchées, vinaigre balsamique,
Burrata, speck italien

Nicoise 19,70€
Steak de thon grillé, salade, oeufs, anchois, olives, tomates,
poivrons
Sat. Chévre 19,70€

Salade, chévre provenant de la ferme Bijart gratiné au miel
local et toast grillé

Tropicale 19,70€
Salade, tomate, oeufs, poulet émincé, fruits frais
Scampis 21,70€

Roquette, pignons de pin, tomates séchées, parmesan,
vinaigrette au vieux vinaigre balsamique, chiffonade de
jambon, scampis rotis a I'huile de citron vert et poivre au citron.

Romance 23,70€
Spécialité de la maison, une salade fraiche et croquante, pleine
de couleurs et de got, accompagnée de scampis cuisinés de
trois facons différentes. Un vrai délice !




Terre & mer

LES POISSONS

Truite meuniere 21,70€
Dorade rotie aux herbes 24,70€
Le pavé de saumon 24,70€
Ceoeur de cabillaud au citron 28,70€
Solettes meuniéres, cressonnette et purée 29,70€
Salade Romance 23,70€
Salade Scampis 21,70€
Croquettes crevettes maison 3 piéces 23,90€
Brochettes de scampis 23,90€
Risotto de Saint-Jacques 29,80€
Toast au saumon 24,70€
Scampis a lail 23,90€
Scampis ail & creme 23,90€
Scampis diabolique 23,90€
Tomates crevettes (en saison) Prix de saison
Noix de Saint-Jacques & scampis sautés 25,70€

LES MOULES (EN sAISON)

Marinieres / A l'ail / Ail creme / Vin blanc / Estragon

«La Romance» (bisque de homard - vin blanc - creme)

Ricard curry / A litalienne (page 19) / Au Gorgonzola
Prix de saison

VOLAILLE 100% BELGE

Supréme de volaille grillé Sambre et Meuse 21,70€
Vol au vent de poule mére maison 19,70€
Salade tropicale 19,70€

Magret de canard a l'orange, poivre ou a la normande 29,70€

Assiette de foie gras en dégustation 27,70€
Incrédible Burger : Hamburger 100% végétal 17,90€
Risotto de légumineux 17,90€
Salade végétarienne 16,50€

Pourquoi végétal ? Ces nouveaux plats ne s'adressent pas
seulement aux végétariens mais aussi aux clients désireux
de ne pas manger de viande a quelques occasions dans un
soucis écologique et éthique »

Tous nos plats sont accompagnés au choixde:
pates - frites - croquettes - purée maison
pomme de terre au four ou gratin dauphinois

Suppléments: gratin dauphinois - 3,40€ légumes chauds - 6,50€
frites, pates, croquettes - 2,50€

LE BOEUF
LOCAL

« Les viandes de boeuf locales » proviennent de vaches
nées et élevées a la Ferme de Corioule a Assesse en élevage
intégré. Les bétes sont nourries avec des céréales provenant
de la ferme ou d’une production agricole de Floreffe »

BOEUF

La Piece levée de boeuf 300gr 24,90€
Filet pur 300gr 36,70€
L'araignée de boeuf 25,90€
Entrecéte Irlandaise 330 gr. 31,90€
Brochette de boeuf 23,70€
Tartare de boeeuf a l'italienne 24,90€
Carpaccio de boeuf 26,70€
Américain maison préparé ou pas 21,70€

Escalope d’aloyau panée, sauce maison, pappardelles 24,90€

Jackburger 21,50€
Longlet a I'échalote 24,70€
Jambonneau a la dijonnaise 23,70€
Noix de joues de porc confites 27,90€
sauce a la biere de Malonne et sirop de Liege

LES INCONTOURNABLES

Escalope Valdostana « aux deux sauces » 23,70€

farcie jambon fromage, gratinée, créme de porto et coulis tomate basilic

Escalope du Chef « panée et sauce Porto » 23,70€
panée, farcie jambon fromage, gratinée, creme de porto
Escalope Parmigiana 23,70€

farcie jambon fromage, aubergine grillée, gratinée, sauce tomate créme,
lardons, champignons et poivrons grillés

AGNEAU

Brochette grillée, salade grecque 28,90€
né et élevé en Belgique avec des céréales belges

Rognon dijonnaise 26,50€
IMPOSSIBLE DE CHOISIR ?

Boulettes sauce Liégeoise maison + frites 18,70€
Boulettes sauce tomate maison + frites 18,70€

SAUCES

Béarnaise, poivre, archiduc, roquefort, beurre maitre d’hotel,
choron, moutarde, Sambre et Meuse 3,80€



B Coupesdeglaces

B Desserts M

de coeur

de coeur

de coeur

LES CLASSIQUES

Dame Blanche

3 boules de Vanille bourbon, chocolat chaud, chantilly

Dame Noire

3 boules Chocolat Extra, chocolat chaud, chantilly

Caramel Liegeois

9,80€

9,80€

11,50€

2 boules Café, 1boule Caramelo Crunch, caramel, chantilly, un expresso

Brésilienne

9,80€

2 boules Café, 1 boule Vanille bourbon, coulis de caramel, brésilienne et

chantilly
Coupe Fraise

12,90€

2 boules Fraises, 1 boule Vanille bourbon, dés de fraises fraiches, coulis

de fruits rouges, chantilly

Banana split

11,50€

2 boules Banane, 1boule Vanille bourbon, dés de banane fraiche,

chocolat chaud, chantilly

Printemps

Assortiment de 3 boules de nos sorbets

Colonel Patrick

1 boule citron, Limoncello ou Vodka

Coupe Romance

9,80€

6,90€

10,70€

1 boule Caramelo Crunch, 1 boule Vanille bourbon, 1 boule praling,

caramel beurre salé, chantilly

CREMES & PATISSERIES

Mousse au chocolat

fabrication

MAISON

7,90€

Créme bralée

7,90€

Sabayon

Sabayon et sa boule de glace vanille
Tarte Tatin et sa boule de glace vanille
Tiramisu

10,90€
13,90€
9,70€
8,90€

Coeur Fondant au chocolat

8,90€

Merveilleux

6,90€

Pain perdu, boule vanille et caramel beurre salé 9,70€

Bavarois a la framboise

6,70€

Cheesecake glacé (fruit de saison)

9,70€

Café/Thé Gourmand

Irish Gourmand

Cafés, thés,irish... ¢

Gourmands

Une assiette unique, composée

de mignardises maison
en fonction des envies de La Romance.

CHARLES
LIEGEDIS

12,90€
15,70€

LES GOUTS DE GLACE

Vanille bourbon | Chocolat extra| Banane | Café

Fraises extra | Pistache | Caramelo crunch | Praliné

Rhum/raisin | Stracciatella| Noix

LES GOUTS DE SORBET

Citron | Fruits de la passion | Framboise | Cassis

1 BOULE

3,20€
2 BOULES 5,90€
3 BOULES 8,50€
Supplément chantilly 1,40€
Supplément chocolat chaud 1,40€

LES MILKSHAKES

disponibles avec tous les golts de glace

8,90€

CREPES

Sucre, cassonade ou confiture

Nutella et chantilly

Mikado

2 boules Vanilla Dream, chocolat chaud et chantilly

Banane

chocolat chaud et chantilly

Fraises

chocolat chaud et chantilly - En saison

Flambées au Grand-Marnier

2 boules Vanille bourbon

GAUFRES DE BRUXELLES

Sucre

Nutella et chantilly

Mikado

1 boule Vanille bourbon, chocolat chaud et chantilly

Banane

chocolat chaud et chantilly

Fraises

chocolat chaud et chantilly - En saison

6,40€
7,40€
8,90€

8,90€

9,70€

9,70€

6,40€
7,40€
8,90€

8,90€

9,70€

Réalisation: strates.be



B
B Blancs La carte des

ALSACE
Pinot Gris Heimberger ( Médaille d’or Colmar 2020 ) 34,90€
37,5 cl. 21,50€

Gewurztraminer Heimberger ( Médaille dargent Paris 2019) __ 36,70€
37,5 cl. 22,70€

LANGUEDOC ROUSSILLON

Vicomte de Briansart Roussane Marsanne Sauvignon 24,70€
VALLEE DU RHONE B“IIes

Le Triporteur IGP Vaucluse 21,70€
Mésange gardien! Font Barriele 27,50€ Cava Framboise verre 6,90€
&’ VentouxDomaine de Julien Cornud 28,70€ Kir Royal verre 11,50€
Les Petits Grains Domaine St. Roch 32,90€ Cava brut | Heart 30,00€
Verre 6,50€
LOIRE . . .
. Vicomte de Briansart - Rosé Pamplemousse 30,00€
Vouvray Les Violettes Foucher Lebrun 37,80€ Verre 6,50€
Pouilly Fumé Les Deux Collines Foucher Lebrun 47,50€ Crémant d’Alsace brut Cave de Béblenheim 37 50€
37,5 cl. 28,50€ Verre - 7:50€
Eancerrelfoucher Lebogl 375d g;’;gé Crémant d’Alsace Rosé 40,00€
4 C———— Verre 7,90€
BOURGOGNE . o
Chablis Les Annonciades 54,70€ ampagne CiallCSGIEm It Verre 68’(5)82
BERGERAC
Astrid du Fagé Cotes de Bergerac Moelleux 29,50€
9 9 Verre 6,70€ VINS MAISON Verre 1/4 1/2
BORDEAUX _ 420_820_1570
Chateau La Graveliére Prieuré Graves blanc sec 26,90€ -

ITALIE

Asio Otus Chardonnay Sauvignon 32,50€ p i Jdalr Les cuye’es

VENTOUX 28170€ ROUGE | BLANC | ROSE

DOMAINE DE JULIEN CORNUD Une trilogie de finesse et précision

Roussanne - Clairette qui ravlra vos’papflles gust?tlves,
issue d'une sélection auprés du

Chateau Le Fagé, propriété viticole
du Bergerac depuis 8 générations.

21,90¢

Une belle robe dorée, un nez intense et complexe
aux notes de poire, fleurs blanches, agrumes et
tisane. La bouche est équilibrée, fraiche et minérale
et présente une belle rondeur et longueur.




Roseés

ALSACE

C.,°‘.;'. Pinot noir rosé Bouquet 36,70€ y ' PINOT NOIR ROSE 36,7%
BORDEAUX i souauer

Chateau les Bertrands Bordeaux Clairet Merlot - Cabernet Sauvignon 27,50€ ) Pinot noir

PROVENCE

t_‘ Ce vin fruité et persistant a la robe claire, accompagne tous
les repas, les viandes grillées et autre brochettes.

Cote de Provence Valrosa 2850€ & - }
LOIRE
Cabernet d’Anjou Foucher Lebrun - Les Grives 29,50€ e ey
VALLEE DU RHONE : 29 :
@ Le Triporteur IGP Vaucluse 21,70€ 1 BELLES DU SUD_ 17% 1
& Ya pas d’lézard ! Font Barriele 27,50€ : DOMAINE AURIOL :
1 Cinsault - Grenache gris 1
LANGUEDOC ROUSSILLON o T ] .
(™) Batisse Vieille Rosé Cinsault - Chenanson 24,70€ ! oraf erepiceatl.nes. ZNOOACHE, aromes . .
DS i — I exotiques, pamplemousse rose, et des tannins fins 1
Belles du Sud Rosé 29,70€ : qui équilibrent. Réelle sensation de légereté, de par :
|T A L | E 1 ses 10% d‘alcool. Rafraichissant. 1
Cgugps Rosato del Salento MOI 29,70€

VINS MAISON Verre 1/4  1/2

Rosé 4,20__8,20 __ 15,70
A ] ssmos

| Nosvins

Cette gamme de vins issus de [’ agrlculture biologique est le fruit d'un

1 |
: travail engagé pour la protection de la faune présente sur notre terroir. : A U V E R R E
, Larichesse des saveurs offre a ces vins un moment délicat et précieux. |
| |
| |

Rosé, blanc ou rouge, chaque expérience vous fera découvrir
I’'hommage aux animaux qui peuplent ce terroir.

BLANC, ROSE ' @ \

OUROUGE

g

Découvrez notre sélection du moment aupres
de votre serveur




Rouges

BORDEAUX

Chateau La Graveliére Prieuré Graves
Cotes de Blaye Chateau les Bertrands

37,5 cl.

Puisseguin Saint-Emilion Chéteau de Roques
37,5 cl.

BOURGOGNE

Hautes Cote de Nuits Maufoux

BEAUJOLAIS

Saint-Amour Chandesais

ALSACE

Pinot Noir Heimberger ( Médaille d'Or Paris 2020 )
37,5 cl.

VALLEE DU RHONE

Le Triporteur IGP Vaucluse

Cotes du Rhone Le Sceau du Prince

Chauve qui peut ! Font Barriele
Ventoux Domaine de Julien Cornud

Cotes du Rhone Grande Reserve

Cairanne Le Mas des Falaises

Taus Beaume de Venise

LOIRE

Saint-Nicolas de Bourgeuil Les Grands Jardins Foucher Lebrun _

37,5 cl.
Saumur Champigny Les Colombes Foucher lebrun
Sancerre Foucher Lebrun

LANGUEDOC ROUSSILLON

Carignan Vieilles Vignes 50 ans d'age

100 % Marselan BIO VEGAN

Emotion 100% Syrah BIO Sans sulfites ajoutés

SUD OUEST

Pur Fruit du Causse Chateau Combel La Serre

27,90€

28,90€
23,50€

38,70€
24,90€

49,50€

39,50€

34,90€
21,50€

PAWAAS
26,70€
27,50€
28,50€
29,50€
34,70€
39,70€

31,70€
21,50€

37,80€
47,50€

27,50€
27,50€
29,50€

29,70€

VINS MAISON

Rouge

Verre 1/4 1/2
4,20 _8,20__15,70

= |

La bouche est bien équilibrée avec une belle
structure offrant des tanins tres fins et soyeux.
On retrouve des notes de fruits rouges et
d'épices.

VENTOUX

DOMAINE DE JULIENCORNUD

Grenache - Syrah - carignan

CAIRANNE _ 34.70¢

LE MAS DES FALAISES

Une robe rubis brillante aux reflets violacés.
Un nez riche qui s'exprime sur des arobmes de
fruits noirs, de cassis, de violette et de thym.
La bouche est ample et ronde avec des tanins
souples et une finale [égerement épicée.

LR R Y L

MARSELAN 27 s0¢
BIO VEGAN

Grenache Noir - Cabernet Sauvignon

Dans ce vin se méle la finesse du Grenache
au corps du Cabernet. Il est finement fruité
et épicé au nez, la bouche se développe
harmonieusement grace aux tannins mdars
et doux.




¥ Vins du monde

IRITALIE

== ESPAGNE ]
Les Sorts de Jove Masroig ROUGE 27,50€

I 1 CORSE

@Ré Casanova Gris Végan ROSE 28,50€ ASIO OTUS 3280€
ALLEMAGNE , %" CABERNET MERLOT SYRAH
Blanc de noir Terra Brogsitter ROSE 37,50€ 3
| Des aromes de fruits noirs et rouges, d’épices et

I I BELGIQUE (BOVESSE) T de vanille. La bouche est ample et ronde avec
La Ronce Domfleder ROUGE 29,70€ du corps. Les tanins souples et fins offrent une
Chardonnay Sélection Parcellaire BLANC 49,50€ Bl pRB kR ceml G

E=

= CALIFORNIE EGALEMENT SERVI
Chardonnay Napa Valley BLANC 39,50€ AUVERRE ) |
Tandem Ouleb Thaleb ROUGE 39,50€ -

1/4_ 250€ -
12 2390€

#[m] CURIEUX? ALORS ESSAYEZ

;,r;ﬁ;tg LESVINSDUMOIS

-l"'..

auverreouala boutellle
da= mi=c Plusdinformations auprés de nos serveurs

PRIMITIVO DI MANDURIA

LE TRIPORTEUR 41,70¢

IGP VAUCLUSE [ ] 100% Primitivo

‘ Des ardmes de cacao, de café et de vanille. Une

____________________

Ce vin est un IGP Vaucluse «Principauté d'Orange» qui est !
produit sur I'ancien territoire des Princes d'Orange :
(1230-1793), dans une zone plus restreinte que i

1
1
1
1
: I'lGP Vaucluse classique. : _
8

.................... 2 Primitivo Puglia Barocco  25,70€

BLANC, ROSE .
OUROUGE Grand Trio Rosso San Marzano 29,70€

_ 21,70¢

bouche équilibrée, puissante et longue.

- Réalisation: strates.be



